
Speck  (G,L,M)

Tisner Speck, Kren, Gewürzgurken 

13

Gemischter Aufschnitt  (G,L,M)

Tisner Speck, Meraner Bauernschinken,
Felino Salami, Rindergeselchtes, Kren,
heimischer Käse

15

S O F T  D R I N K S B I E R

Mineralwasser 50 cl

Gefiltertes Quellwasser 70 cl

Coca Cola / Zero 20 cl

Fanta 33 cl  

Forst 0%

Veneziano / Hugo

Forst 30 cl - 40 cl

Weihenstephaner 30 cl - 50 cl

Forst 1857 33 cl

Forst Felsenkeller 33 cl

Corona 33 cl

2,5

2,6

3

3,2

3,6

5

3,5 - 4,5

3,5 - 5,5

3,6

3,6

3,6

A N T I P A S T I ,  S A L A T E  &  A U F S C H N I T T

B U S I N E S S  L U N C H

Nudelgericht* + Salat

0,7 l filtriertes Quellwasser

*mit Risotto: + 1,00 €

Montag bis Freitag

15,5

bistro
therme meran

Salatteller  (A,D,G)

mit gebratener Mozzarella, Sardellen
in Öl und sonnengetrockneten
Tomaten

13

Salatteller (A,C,G,M)  

mit Rindfleischstreifen (Südtirol)
und Caesar-Dressing

13
Quiche Lorraine (A,C,G)

mit knusprigem Speck und
Heukäsefondue

12,5

mit Fenchel und Grapefruitsalat

Carpaccio vom geräucherten

Schwertfisch (D)

14

Blumenkohlvelouté (B,D)

mit Krabbenragout und Dillöl

10,5

Tartar vom Südtiroler Rind 150g

(A,C,G,H,M)

mit Haselnussmayonnaise und Pecorino-
Waffel

18



P A S T A  &  C O .

Maccheroncini (A,C,L)

mit heimischem Rinds-Ragout

13

bistro
therme meran

O F F E N E  W E I N E

H A U P T S P E I S E N

     D E S S E R T S

Tiramisù  (A,C,G)

Apfelstrudel (A,C,H,N)

5,5

6

Brownies  (A,C,F,G)

Tageskuchen

8

4,5

Altemasi Brut - Trento DOC

Von Braunbach - Südt. Sekt

Franciacorta bio - B. Pizzini

Weissburgunder - Eisacktal

Chardonnay - A. Lageder

Sauvignon - Castelfeder

6

6,5

7

4,5

4,5

4,7

Lugana bio - Marangona 

Gewürztraminer - Castelfeder

Pinot Nero Glen - Castelfeder

Lagrein - Eisacktal

Cabernet Riserva - A. Lageder

4,7

5

4,7

4,5

5

Gedeck: 2,00 €

Wusstest du, dass
unsere Pasta
hausgemacht ist und
dass wir Eier vom
Eggerhof und Bio-Mehl
verwenden?

Fusilloni (A,C,G)

mit Lauch, Wirsingkohl und
Taleggio-Creme

13

Tagliatelle (A,C,G,L)

mit Wacholderbutter und Hirschhäppchen
aus Neuseeland

14

mit italienischer Wachtelbrust

Kräuterrisotto (G) 14

Schweinefilet aus Italien (G,L)

mit Steinpilzsauce, Kartoffelkuchen und
weißer Rübe

19,5

Wolfsbarschfilet (A)

mit Karottenpüree, Gemüse und lila
Kartoffelchips

19,5

Gebratenes Gemüse der Saison (G)

 mit gegrilltem Tomino-Käse

16,5

Paccheri (A,B,C,D,L)

mit Meeresfrüchten und gelben Datteln
(leicht pikant)

14


